
AntipastiAperitivi
Antipasto misto  .............................129
Forskellige italienske specialiteter

Involtino di melanzane grigliate 
con bufala .......................................109
Grillede aubergine rullede på bøffel mozzarella

Bruschetta rustica.............................69
Ristet brød m/ tomater, hvidløg, frisk basilikum

Crepes dello chef ............................109
Fyldte pandekager m/ rejer, spinat og parmesan

Carpaccio di filetto con rucola .......129
Rå tynde skiver af oksemørbrad m/ 
rucola og parmesan flager

Focaccia al rosmarino ......................59
focacciabrød m/ rosmarin og olivenolie. 
Serveres m/ oliven, grillede artiskok og 
soltørrete tomater

Gamberetti all´aglio .......................119
Hele rejer m/ hvidløg, chili i hvidvin

Zuppa di cozze alla messinese ........119
Blåmuslinger m/ hvidvin, tomat og hvidløg

Aperol Spitz  .....................................59 
Aperol, prosecco 

Campari Spritz .................................59
Campari, prosecco, appelsin

Taormina Spritz  ...............................59
Limoncello, prosecco, lime, mynte

Negroni .............................................69
Gin, campari, Martini rosso, appelsin

Espresso Martini .............................. 69
Vodka, espresso, kalua

Godfather .........................................69
Bourbon whiskey, amaretto

Martini Spritz ...................................59
Martini, prosecco, lime, mynte
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Paste
Tagliatelle Italia ..............................139
Frisk bredbånd pasta m/ tomat, friske 
grøntsager, oksemørbrad, parmesan i 
flødesauce

Tagliatelle Mari e Monti .................129
Frisk bredbånd pasta m/ tomat, skovsvampe, 
rejer, pinjekerner i flødesauce

Tagliatelle alle Vongole...................139
Frisk bredbånd pasta, hjertemuslinger, 
persille og hvidløg

Tagliatelle alla Norma ....................119
Frisk bredbånd pasta, aubergine, tomat, 
mozzarella og frisk basilikum

Spaghetti Carbonara ......................119
Bacon, æg, flødesauce og parmesan

Spaghetti alla Marinara ..................139
M/ alt godt fra havet

Spaghetti A’ Matriciana ..................119
Tomat, bacon, løg, chili og parmesan

Tortellini al Tartufo ........................129
Trøffel, Karl Johan svampe, 
flødesauce og parmesan

Spaghetti al Ragu ............................109
Kødsauce og parmesan

Lasagne ...........................................109

Pesce
Gamberoni alla griglia ............... 189
Grillet kæmperejer m/ salat 
og dressing til

Calamari e Scampi Fritti ............ 199
Friteret calamari, jomfruhummer 
m/ salat og dressing til

Sogliola Mari e Monti ................. 179
Søtunge m/ Karl Johan svampe, 
pinjekerner, rejer og tomat

Tonno alla Siciliana .................... 179
Lynstegt tun, m/ artiskokker,
ansjos, oliven og cherrytomater

Carne
Saltimbocca alla Romana ........... 179
Kalvekød m/ parmaskinke, 
salvie i hvidvin sauce

Scaloppe ai funghi ...................... 179
Kalvekød m/ champignon, 
persille i hvidvin sauce

Scaloppe alla Gorgonzola ........... 169
Kalvekød m/ gorgonzola sauce

Filetto al Pepe ............................. 219
Oksemørbrad m/ pebersauce

Filetto al Tartufo ......................... 219
Oksemørbrad svampe og trøffel sauce

Filetto alla Cardinale .................. 229
Oksemørbrad, Karl Johan svampe,
tomat og flødesauce

Agnello al Timo .......................... 209
Grillet lammekroner m/ timian sauce

Alle kødretter serveres m/ ovnstegte 
kartofler og tilbehør
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Insalate
Caprese ......................................... 95
Bøffel mozzarella, tomater, 
basilikum og pesto

Insalata del Contadino ................. 95
Salat, tomat, oliven, løg, grillede, 
grøntsager og dressing

Insalata di Pollo ............................ 95
Salat, cherrytomater, kylling, 
soltørrede tomater og dressing

Bambino
Lasagne ......................................... 55

Spaghetti Bolognese ..................... 55
M/ kødsovs

Tortellini Prosciutto e Panna ....... 55
Mad skinke og flødesovs

Pizza Bambino .............................. 50
Vælg mellem: pepperoni, 
kødsovs og skinke

Gelato Bambino ............................ 39
Blandet is m/ flødeskum
og chokoladesovs

Margherita .................................... 65

Prosciutto ..................................... 70
skinke

Prosciutto e Funghi ...................... 75
skinke og champignon

Quattro Stagioni ........................... 75
skinke, champignon og artiskokker

Capricciosa ................................... 75
skinke, champignon og peberfrugt

Calzone ......................................... 70
Indbagt m/ skinke

Pizza Carpaccio ............................ 80
oksecarpaccio, rucola, pesto og parmesan

Bacon e Pepperoni ........................ 75
bacon, pepperoni og hvidløg

Mafiosa.......................................... 70
ansjoser, oliven og capers 

Hawaii ........................................... 70
skinke og ananas

Parma e Gorgonzola ..................... 75
parmaskinke, gorgonzola og rucola

Diavola .......................................... 75
chilisalami, rucola og parmesanflager

Caprese ......................................... 75
bøffelmozzarella, frisk basilikum og pesto

Vegetariana ................................... 75
frisk grillede grøntsager og pesto

Pizza Bianca .................................. 75
- Tomat, tynde skiver kartofler, 
bacon, mascarpone og rosmarin

Marinara ....................................... 80
Tomat, mozzarella og alt godt fra havet

Pizza al Pollo ................................ 75
Tomat, mozzarella, kylling, soltørrede 
tomater, rucola og pesto

Pizza Norma ................................. 75
auberginer, parmesanflager, 
basilikum og pesto

Pizze
All pizza er med tomat og mozzarelle
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Dolci e
Formaggi

Tiramisu ....................................... 69

Panna Cotta .................................. 69

Cassata Siciliana ........................... 79
Siciliansk dessert tilberedt m/ ricotta, 
serveres m/ vaniljeis og chokoladesovs

Gelato Misto ................................. 69
Blandet italiensk is m/ flødeskum 
og chokoladesovs

Crespelle con Gelato al 
Grand Marnier  ............................. 79
Flamberet pandekager i Grand 
marnier m/ vaniljeis til

Formaggi Misti ............................. 89
4 udvalgte oste, m/ honning og syltetøj

Vini Dolci 
Dessert vin

Recioto della Valpolicella
Classico, Gamba .............gl. 65/550,-
Silkeblød, mørk dessertvin på 
sent høstede tørrede druer. 
Perfekt til mørke desserter og ost. 

Vin Santo del Chianto, 
Rossetti ...........................gl. 55/375,-
Lys og kraftig dessertvin med 
+15års lagring.  Perfekt til lyse 
desserter eller som ledsager til kaffen.

Liquori
Liquori/Amari/Brandy/Grappa ...59
Sambuca, Strega, Limoncello, Bayleys, 
Cointreau, Grand Marnier, Ramazzotti, 
Fernet, Averna, Montenegro, V. Romagna, 
Cognac

Rosati
Rosé vin

Cerasuolo Caldora, Abruzzo 55/225
Smagfuld halvtør rosé med noter af jordbær. 
Perfekt til lette retter. 

Chiaretto Terre in Fiore
(økologisk), Bardolino ............... 295
Tør og lys økologisk rosé med fin blødhed. 
Perfekt som tørstslukker. 

Bozen ”Pischl”, 
Alto Adige/Südtirol .................... 345
Tør og karakterfuld lys rosé.
Perfekt til fisk og smagfulde retter. 

Spumanti
Bobler

Spumante Brut Fortepasso ....65/250
Tørre og milde bobler. 
Perfekt som festlig starter. 

Spumante Rosé Brut 
Corte delle Calli  ......................... 275
Charmerende og forfriskende 
roséfarvede bobler. 
Perfekt som tørstslukker i solen.

Prosecco Valdobbiadene 
Extra Dry Corte delle Calli ........ 295
Klassiker fra Italiens bedste 
Prosecco kommune. 
Perfekt til mad. 
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Barbera d’Asti Cascina Radice, 
Piemonte ................................75/275
Saftig og frugtig med fin tørhed. 
Perfekt til pasta og lette kødretter. 

Barolo Piazzo, Piemonte ............ 595
Tør og elegant moderne Barolo fra Novello. 
Perfekt til rette med svampe eller trøffel. 

Ripasso “Le Quare, Valpolicella 
Classico ....................................... 395
Charmrende saftig og karakferfuld.
Perfekt til pasta og kødretter. 

Amarone “Le Quare”, Valpolicella 
Classico ....................................... 695
Blød og karakterfuld rødvin med stor power. 
Perfekt til kraftige kødretter. 

Chianti Classico Riserva Rosseti, 
Toscana ....................................... 450
Tør med fin garvesyre og god kompleksitet.
Perfekt til kraftige kødretter. 

Syrah Ramarro, Siclien ..........55/225
Frisk og mild med let sødme. 
Perfekt til klassiske pizza.

Sangiovese Luccarello, Puglia 65/250
Charmerende blød og saftig.
Perfekt til pizza og lette kødretter.

Primitivo di Manduria Campo 
Marina, Puglia ............................ 350
Silkeblød og let sødmefuld med god power.
Perfekt til kødretter. 

Pinot Noir Bozen, Alto Adige .... 495
Tør og elegant med noter af mørke bær.
Perfekt til lette kødretter. 

Rossi
Rødvin Bianchi

Hvidvin

Pinot Grigio Bertoldi, Garda ....65/250
Blød og halvtør med lette krydrede toner. 
Perfekt til pasta og hvide pizza. 

Lugana Val dei Molini, Lugana ......395 
Charmende tør og frisk.
Perfekt til pasta og lette kødretter.

Catarratto Ramarro, Siclien .....55/ 225
Frisk og frugtig med let sødme. 
Perfekt til klassiske pizza. 

Grillo Lumá, Sicilia ........................275
Frisk og frugtig med fin tørhed. 
Perfekt til pasta og lys fisk.

Chardonnay Lumá, Sicilien ............350
Frisk og fyldig med lette cremede noter. 
Perfekt til fisk og pizza. 

Vermentino Jerzu, Sardegna ..........295
Tør og smagfuld med god bouquet. 
Perfekt til fisk, skaldyr og pasta. 

Greco di Tufo Scuotto.....................425
Karakterfuld og fyldig med høj kompleksitet. 
Perfekt til fisk og lette kødretter. 

Moscato ”Sensuale”, Basilicata  ......295
Sød let perlende hvidvin.
Perfekt som sødmefuld tørstslukker. 

Riesling Bozen, Alto Adige ............475 
Tør, blomstret og let aromatisk
Perfekt til lette retter. 

Chardonnay Riserva Bozen, 
Alto Adige .......................................695
Kraftig og sprød fadlagret Chardonnay. 

Mi Piace anbefaler 
Danese Quindici .................... 75/295
Super blend af Primtivo og Negroamaro høstet i 
Syditalien og vinificeret på vingård med danske 
aner tæt ved Verona. Druerne tørres så mosten 
opnår høj koncentration og en alkohol på 15%. 
En blød, let sødmefuld rødvin med god pow-
er. Perfekt allroundvin til det italienske køkken. 



Barbera d’Asti Cascina Radice, 
Piemonte ................................75/275
Saftig og frugtig med fin tørhed. 
Perfekt til pasta og lette kødretter. 

Barolo Piazzo, Piemonte ............ 595
Tør og elegant moderne Barolo fra Novello. 
Perfekt til rette med svampe eller trøffel. 

Ripasso “Le Quare, Valpolicella 
Classico ....................................... 395
Charmrende saftig og karakferfuld.
Perfekt til pasta og kødretter. 

Amarone “Le Quare”, Valpolicella 
Classico ....................................... 695
Blød og karakterfuld rødvin med stor power. 
Perfekt til kraftige kødretter. 

Chianti Classico Riserva Rosseti, 
Toscana ....................................... 450
Tør med fin garvesyre og god kompleksitet.
Perfekt til kraftige kødretter. 

Syrah Ramarro, Siclien ..........55/225
Frisk og mild med let sødme. 
Perfekt til klassiske pizza.

Sangiovese Luccarello, Puglia 65/250
Charmerende blød og saftig.
Perfekt til pizza og lette kødretter.

Primitivo di Manduria Campo 
Marina, Puglia ............................ 350
Silkeblød og let sødmefuld med god power.
Perfekt til kødretter. 

Pinot Noir Bozen, Alto Adige .... 495
Tør og elegant med noter af mørke bær.
Perfekt til lette kødretter. 

Rossi
Rødvin Bianchi

Hvidvin

Pinot Grigio Bertoldi, Garda ....65/250
Blød og halvtør med lette krydrede toner. 
Perfekt til pasta og hvide pizza. 

Lugana Val dei Molini, Lugana ......395 
Charmende tør og frisk.
Perfekt til pasta og lette kødretter.

Catarratto Ramarro, Siclien .....55/ 225
Frisk og frugtig med let sødme. 
Perfekt til klassiske pizza. 

Grillo Lumá, Sicilia ........................275
Frisk og frugtig med fin tørhed. 
Perfekt til pasta og lys fisk.

Chardonnay Lumá, Sicilien ............350
Frisk og fyldig med lette cremede noter. 
Perfekt til fisk og pizza. 

Vermentino Jerzu, Sardegna ..........295
Tør og smagfuld med god bouquet. 
Perfekt til fisk, skaldyr og pasta. 

Greco di Tufo Scuotto.....................425
Karakterfuld og fyldig med høj kompleksitet. 
Perfekt til fisk og lette kødretter. 

Moscato ”Sensuale”, Basilicata  ......295
Sød let perlende hvidvin.
Perfekt som sødmefuld tørstslukker. 

Riesling Bozen, Alto Adige ............475 
Tør, blomstret og let aromatisk
Perfekt til lette retter. 

Chardonnay Riserva Bozen, 
Alto Adige .......................................695
Kraftig og sprød fadlagret Chardonnay. 

Mi Piace anbefaler 
Danese Quindici .................... 75/295
Super blend af Primtivo og Negroamaro høstet i 
Syditalien og vinificeret på vingård med danske 
aner tæt ved Verona. Druerne tørres så mosten 
opnår høj koncentration og en alkohol på 15%. 
En blød, let sødmefuld rødvin med god pow-
er. Perfekt allroundvin til det italienske køkken. 



Caffe’
Americano .....................................24

Caffe Latte ..................................... 39

Espresso .........................................24

Doppio Espresso ............................36

Espresso macchiato .......................29

Cappuccino ....................................36

Irish Coffee ................................... 49

The ................................................ 24

Le Bevande
Acqua Minerale Frizzante .............38

Acqua Minerale Naturale ..............28

Fadøl lille/stor ............................ 39/49

Sodavand .......................................33
Cola, Fanta, Sprite

Juice  ...............................................25
Appelsin, æble

Italiensk Sodavand ........................33




